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SPECYFIKACJA PIECZYWA

Nazwa produktu (nazwa srodka

GASTRONOMIAPIZZA FUNGHI

spoZywczego)
Nazwa handlowa GASTRONOMIAPIZZA GROCHOLI FUNGHI
Rodzaj pieczywa Pieczywo pszenne wyborowe produkowane metoda

jednofazowa

Nazwa i adres producenta (taki sam
jak w KRS)

Jan-Dar spétka z ograniczong odpowiedzialnoscig
89-200 Szubin, Zamos¢ ul. Rzemieslnicza 2 NIP: 953-
22-70-495

Masa netto

460 g

Wymiary produktu (dfugosc,
szerokos¢, grubosc)

Wymagania organoleptyczne (wyglqd
zewnetrzny, barwa, smak, zapach itd.)

Ksztatt okragty, dobrze wyrosniety, powierzchnia w
czesci Srodkowej wypetniona farszem, skoérka
ztocista do ciemno ztocistej, po lekkim nacisku
powinien wrdci¢ do stanu pierwotnego bez
deformacji struktury.

Bazylia swieza0,435Receptura

Ciasto na pizze 0,300 kg
Pieczarki 0,070 kg
Sos pomidorowy 0,050 kg
Ser mozzarella 0,035 kg
Bazylia $wieza 0,005 kg

TOTAL | 0,460 kg

Sktad (informacja do umieszczenia w
miejscu sprzedazy lub na

Sktadniki: ciasto na pizze [maka pszenna typ 00; woda;
sol; drozdze]; pieczarki; sos pomidorowy [pomidory

opakowaniu): (99,3%); s6ll; ser mozzarella [mleko pasteryzowane; sol;
bakterie fermentacji mlekowej; podpuszczke
mikrobiologicznag]; bazylia swieza.

Alergeny Alergeny wg sktadu

moze zawieraé¢ make pszenng, mleko, jaja, orzeszki
ziemne, soje, orzechy, nasiona sezamu, seler,
gorczyce, tubin i ich produkty pochodne

Obecnosé GMO (Tak/Nie)

Nie

Wartos¢ odzywcza (zgodnie z
rozporzqdzeniem UE 1169/2011 w
sprawie przekazywania konsumentom
informacji na temat Zywnosci)

Warto$¢ odzywcza 100 g *RWS %

produktu w jednej
porcji

Wartosé

energetyczna 820/196 9,8

[kJ/kcal]

Ttuszez [g] 2,9 4,1

- w tym kw. tf. 12 6.1

nasycone [g]

Weglowodany [g] 35,8 13,8

- w tym cukry [g] 3,8 4,2

Btonnik [g] 0,033 0,1

Biatko [g] 5,3 10,7

Sol [g] 2,1 34,6

*Referencyjna wartos¢ spozycia dla przecietnej osoby dorostej (8400KJ/2000kcal)

Parametry fizyko-chemiczne
(wilgotnos¢, kwasowos¢, zawartosc
cukrow ogotem, zawartos¢ ttuszczu,

Zgodnie z obowigzujgcymi aktami prawnymi
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zawartosc soli itp.)

Cechy mikrobiologiczne

Brak oznak plesnienia i oznak wskazujgcych na
zepsucie

Metale ciezkie

Zgodnie z obowigzujgcymi aktami prawnymi

Okres trwafosci

do 1D

Warunki przechowywania

<75% wilgotnosci
<8°C temperatury przed wypiekiem, po wypieku <25°C

Zdjecie produktu

Zdjecie etykiety/opakowania (opisy na
opakowaniu jednostkowym)

Produkt pakowany w karton do pizzy.

Data, stanowisko i czytelny podpis
osoby upowaznionej do podpisywania
umow

01,03,2023




